
 

  
 

 

 

 

Speise- und Getränkekarte 

Warme Küche: täglich 12:00 – 19:00 Uhr 

 

 



Vorspeisen • Antipasti 

Gemischter oder Grüner Salat 
Insalata mista o verde       12. -/ 10. - 

“Caprese”           16.00 

Tomaten-Mozzarella mit Basilikum 

Pomodoro, mozzarella e basilico 

Couscous Salat mit Feta  18.- 

Insalata di couscous con feta 

Thunfisch Salat  19.- 

Insalata di tonno 

Hirschsalsiz mit Garnitur und Brot  13.50 

Salsiccia di cervo con pane 

Engadiner Käse-Plättli mit Brot  16.50 

Piatto di formaggi dell’Engadina con pane 

“Varusch Plättli“  29.50 

Trockenfleisch, Rohschinken, Speck, Salsiz, Engadiner Bergkäse 

Carne secca, prosciutto crudo, speck,  

salsiccia, formaggio dell’Engadina  

 

Unsere Saladressing: Italienisch, Französisch 

Le nostre salse per insalata: italiana, francese 

Suppen * Zuppe 

Gerstensuppe Varusch   13.- 

Zuppa di orzo Varusch 

Tagessuppe   12. - 

Zuppa del giorno 



Hauptgerichte • Piatti principali   

 

Polenta mit Gemüse, Bergkäse und Pilzen  25. -

Polenta con verdure, formaggio alpino e funghi   

Hörnli mit Gehacktem und Apfelmus  19.50 

Cornetti alla bolognese e mousse di mele 

Hirschpfeffer mit Polenta Taragna und Rotkraut  39.- 

Salmis di Cervo con polenta taragna e crauti rossi 

Kalbsbratwurst oder Hirschwurst  18.50 

Würstel di vitello oppure di cervo 

Frisches Mistkratzerli vom Grill  37. - 

Polletto allo spiedo 

Gegrillte Luganighetta  19.50 

Luganighetta alla Griglia  

Costini Varusch 30.50 

Costini Varusch 

Zigeunerspiess vom Rind    31. - 

Spiedino di manzo 

 

Zu allen Grillgerichten servieren wir 1 Beilage nach Wahl:  

Kartoffelsalat, Polenta, Tagesgemüse, Salat, Bratkartoffeln 

Beilage extra          7.00 

Con tutti i piatti alla griglia un contorno a scelta tra:  

insalata di patate, polenta, verdure del giorno, insalata, patate arrosto 

Contorno extra          7.00 

  



Gletscherfondues • Fonduta del ghiacciaio  

Original 

Käse-Fondue  32. - 
Fonduta di formaggio 

Bergfeuer 
Fondue mit Chili  34. - 
Fonduta di formaggio con peperoncino  
 

Kindergerichte * Piatti per bambini 

Kleiner Salat  7.50 
Insalatina 
Gerstensuppe  8. - 
Zuppa di Orzo 
Hörnli mit Gehacktem und Apfelmus  15. - 
Cornetti alla bolognese e mousse di mele 
 

Desserts 

Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanillesauce  13.- 
Strudel di mele fatto in casa alla salsa vaniglia 

Hausgemachte Früchtekuchen  8.00 
Torta di frutta fatta in casa 

Hausgemachter Marronikuchen 8.00 

Torta di castagne fatta in casa  

 

Vermicelles   9.50 

mit 1 Kugel Eis und Rahm  12.- 

Vermicelli con 1 pallina di gelato e con panna 

Heisse Himbeeren mit Vanille Glace      13.50 

Lamponi caldi con gelato alla vaniglia 

  



 

 

Italienisches Eis mit Engadiner Milch… 

 

Zitrone Limone  4.80 

Mango Mango     4.80 

Kaffee Caffè  4.80 

Erdbeere Fragola  4.80 

Vanille Vaniglia  4.80 

Schokolade Cioccolato  4.80 

Stracciatella Stracciatela  4.80 

Portion Rahm Panna   1.50 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Surlej / Silvaplana 

Tel. +41794642954 

Info@berita-gastro.ch 

Deklaration: 

Kalbfleisch  Schweiz / Schweiz Swiss Prim 

Schweinefleisch  Schweiz / Schweiz Swiss Prim 

Rindfleisch  Schweiz / Schweiz Swiss Prim / Irland 

Geflügel   Schweiz / Frankreich 

Wild   Schweiz / Österreich / Deutschland 

Brot   Backerei Laagers Samedan 

Unsere Service Mitarbeitenden können Ihnen gerne über die genauen Inhaltsstoffe sowie allfällige Allergene der 

einzelnen Gerichte Auskunft geben. 

*Kann mit nichthormonellen Leistungsförderern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein 

 

 

 



Getränkekarte * Bevande 

Bier * Birra 
Calanda Glatsch 3dl  5.- 5dl 6.50 
Panaché 3dl 5.- 5dl 6.50 
Calanda Lager (Flasche)  5.8dl 5.50 
Erdinger Urweiss 50cl 7.50 
Erdinger Weissbeer Alkoholfrei 50cl 7.50 
Calanda 00 3.3dl 4.80 
Bernina Bier 32cl 6.50 
Palü Bier 32cl 6.50 
 

 
Mineral & Süssgetränke                          3dl               5dl  1.5l 
 
1 Liter Varusch Quellwasser       5.-  
 
Offenausschank      
Valser Wasser mit                          4.- 5.50 10.- 
oder ohne Kohlensäure 
Sprite                                                 4.50 6.- 12. - 
Fanta                                                  4.50 6.- 12. - 
Coca Cola                                           4.50 6.- 12. - 
Coca Cola Zero                                  4.50 6.- 12. - 
Rivella Rot/Blau                               4.50 6.- 12. - 
Nestea Lemon                                   4.50 6.- 12. - 
Gazosa Mandarinen 5.50 
Apfelsaft 4.50 6.- 12. -
Apfelschorle 4.50 6.- 12. -  
Holunderblütensirup 4.50 6. -  
Orangensaft Michel     2dl 4.50 
Kinley Tonic Water 20cl 4.80 
Redbull 2.5dl 6.50 
Apfelwein “Möhl vom Fass” mit 6.50 
oder ohne Alkohol 

  



Kaffee / Tee / Schokolade 
Café Crème    4.50 
Espresso    4.50 
Milchkaffee    5. - 
Cappuccino 6. - 
Doppelter Espresso 6. 
Tee (Schwarz, Pfefferminz, Hagebutte,  4.50 
Verveine, Früchte) 
Kaffee Corretto (Grappa)    7.- 
Glas Milch kalt oder warm    3.50 
Ovomaltine / Schokolade    4.50 
Ovomaltine / Schokolade mit Rahm  6.- 
Kaffee Varusch (Bailey’s, Amaretto, Sahne)  8.- 
Kaffee „Luz “    8.- 
Kaffee „Bailey`s “    8.- 
Schümli Pflümli    8.- 
Kaffee „Gipfelstürmer“    8.- 
Apfelpunsch    4.50 
Rumpunch mit Alkohol    8.- 
Glühwein    7. - 
 



Prosecco  
 1dl  75cl 
Prosecco Rivani Extra Dry 9.-  49. - 
Aperol Spritz 11% 4cl 12.-
Hugo 11 % 4cl 12.-
Porto Tonic 19% 4cl 13.- 
 
Weine im Offenausschank * Vini al bicchiere 
Weisswein  1dl 
Zizerser R&S, Grendelmeier   7.- 
Pinot Grigio Corvara   7.50 
Saga Sauvignon Blanc IGT    6.50 
Dona Maria Rose   7.50 
Rotwein 
Zizerser Pinot Noir, Grendelmeier   7.- 
Terraretica IGT   6.50 
Dona Maria Amantis Reserva   8. - 
 
Flaschenweine weiss * Vini bianchi in bottiglia 75cl 
Zizerser R&S, Grendelmeier   46. - 
Pinot Grigio Corvara  48. -
Saga Sauvignon Blanc IGT   39. - 
Jeninser Pinot Gris Georg Schlegel  73. - 
Lampert Couve Blanc  65. - 
Dona Maria Rose  49. - 
 
Flaschenweine rot * Vini rossi in bottiglia 75cl 
Zizerser Pinot Noir Grendelmeier     46.-
Fläscher Piniot Noir Marugg  69. - 
Terraretica IGT   41. - 
Dona Maria Amantis Reserva   59. - 

Ripasso Valpolicella Albino Armani Doc   54. - 
Amarone Albino Armani Doc   96. 
Millesassi Sforzato di Valtellina DOCG                       75 cl 66. - 
                      150cl 129 
Noi 4 Bolgheri Rosso, DOC                       75cl 78. - 
                     150cl 158. - 
 



Apéritif / Digestif 
 
Martini Weiss 15% 4cl 7.- 
Campari 23% 4cl 7.- 
Campari Orange 23% 4cl 10.- 
Jägermeister 35% 4cl 7.- 
Braulio 21% 4cl 7.- 
Bündner Röteli 22% 4cl 7.- 
 
Spirituosen 
 
Pflümli, Zwetschge,Kirsch  37,5-40% 2cl 7.- 
Williams   40%  2cl 7.- 
Grappa Paesanella  40%  2cl  7 - 
Grappa Sforzato, Barrique, Schenatti  43%  2cl 10. - 
Gin Steinbock  43%  4cl 11.- 
Gin Tonic (Gordon’s)  37%  4cl 13.50 
Tonic Water  20cl  4.- 4.- 
Liqueurs 
 
Amaretto 28%  2cl 8.-
Bailey’s Irish Cream  17%  4cl 8.- 
Limoncello  35% 4cl  8.- 
 

 


